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للتقنيات المتاحة للعملاء؛ في الواقع، إن الاهتمام باحتياجاتهم هو ما يوجه لاندوتشي، الذي يلهم ابتكارات مهمة ويؤدي إلى تسجيل براءات الاختراع، وكل منها يمثل 
إنجازًا تقنيًا. استثمرت لاندوتشي سنوات في تطوير وحدة التقطيع ثنائية التدفق المبتكرة Twin Flow: دراسات ديناميكية السوائل حول سلوك الهواء داخل القوالب 
ونقل المكرونة، وتحسين التصميم لتوفير التحكم الكامل في الإنتاج بأقصى قدر من الكفاءة؛ تضمن ماكينة Twin Flow للعميل التنظيم الأمثل دائمًا لتدفقات الهواء وفقًا 
لاحتياجات الإنتاج الفعلية. لكن كل هدف تم تحقيقه هو بالنسبة للاندوتشي نقطة انطلاق فقط، والابتكار مستمر، والتغيير العالمي المستمر يجذب انتباهنا نحو آفاق أوسع، 
نحو التزامات بعيدة المدى تشمل تحسين الموارد وتوفير المياه والطاقة؛ تمتلك لاندوتشي براءة اختراع لأنظمة تنظيف القوالب تستخدم نصف موارد المياه والطاقة 

القياسية، وتحقق نتائج استثنائية؛ تريد أن يكون الابتكار مستدامًا.
تعد القيم التي تنعكس فيها لاندوتشي جزءً من أكثر موروثاتها أصالة، وتفخر لاندوتشي بكونها من الجيل الرابع من العائلة لقيادة الشركة نحو المستقبل؛ إنه إرث مهم 

يحفز الالتزام ويجعلها جزءً من مشروع يكون فيه عملاؤها جزءً نشطًا من هذا الكيان.

العالية؛  والتكنولوجيا  للموروثات  مرادفًا   "Landucci" لاندوتشي  كانت  لطالما 
مزيج يتكون من قرن من الخبرة جنبًا إلى جنب مع القدرة على تفسير الحاضر 
يفرضها سوق  التي  التحديات  وقبول  تقنيات جديدة،  تطوير  والابتكار من خلال 

مؤهل بشكل متزايد.
تقدم لاندوتشي حلولًًا قادرة على زيادة أداء الإنتاج من ناحية الجودة والكمية، إنها 
التي يمكن الحصول عليها من  إنتاجهم إلى أفضل المستويات  تدع العملاء لرفع 

خلال تطوير التآزر مع الأهداف المشتركة.
يعتمد عملها على مهارات متخصصة للغاية وعلى استثمارات قوية في التكنولوجيا 
والبحث؛ يمثل الاستحواذ الأخير لشركة زامبوني "Zamboni"، الشركة المتميزة 
وتوسيعًا  التنموي  مشروعنا  في  مهمة  بطاقة  بولونيا،  في  المكرونة  قطاع  في 

Landucci has long stood for tradition and advanced 
technology – a combination forged from a century 
of experience combined with the ability to interpret 
the present and to innovate through developing new 
technologies whilst overcoming the challenges that an 
increasingly demanding market requires.
Landucci offers solutions to increase production 
performance in terms of both quality and quantity. By 
developing synergies with common goals, it works 
alongside its clients to raise their production to the best 
achievable levels.
Landucci’s undertakings are based on extremely specialised 
skills and extensive investments in technology and research. 
Indeed, the recent acquisition of the Zamboni company, as a 

name of excellence in the Bologna pasta sector, represents 
an important step in Landucci’s project of development 
and expansion of technologies available to its clients. As a 
matter of fact, it is the attention to clients’ needs that guides 
Landucci, inspires significant innovations and leads to the 
registration of patents, each of which represents a true 
technological achievement. Landucci has invested years in 
the development of the revolutionary Twin Flow cutting unit, 
with fluid-dynamic studies on the behaviour of the air inside 
the dies and dough transport, along with the optimisation 
of the design for total control of production with the utmost 
efficiency. Thus, Twin Flow guarantees the client optimal 
air flow adjustment in accordance with actual production 
needs. Yet, for Landucci, each objective achieved is merely 

a starting point. Innovation is constant and continuous 
global advancement focuses our attention on broader 
horizons, to far-reaching commitments that embrace 
resource optimisation plus water and energy savings. To 
this end, Landucci has patented die-cleaning systems that 
use half the standard water and energy resources whilst 
achieving exceptional results. After all, we want innovation 
to be sustainable.
The values Landucci upholds form part of its most 
authentic tradition. Indeed, Landucci is proud to now have 
the fourth generation of the family guiding the company 
into the future. This significant legacy stimulates its 
commitment and makes it part of a project in which clients 
are an active part of the company.
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